
 bianco  Venezia Giulia i.g.t. 
 

  

UUvvee  ddaa  ccuuii  èè  pprrooddoottttoo:: Malvasia Istriana, Ribolla Gialla, Pinot Grigio 

ZZoonnaa  ddii  pprroodduuzziioonnee::  CCoollllii  OOrriieennttaallii  ddeell  FFrriiuullii  

CCoollllooccaazziioonnee  ggeeooggrraaffiiccaa::  ccoolllliinnee  ddii  mmeeddiiaa  aalltteezzzzaa  ((220000--225500  ssllmm))  aa  pprreevvaalleennttee  eessppoossiizziioonnee  SSuudd  EEsstt  

TTiippoollooggiiaa  ddeell  tteerrrreennoo::  tteerrrreennii  aarraannaacceeii,,  mmaarrnnoossii,,  rriicccchhii  ddii  ccaallccaarree  

SSiisstteemmaa  ddii  aalllleevvaammeennttoo::  GGuuyyoott      DDeennssiittàà  ddeellll’’iimmppiiaannttoo::  44550000  cceeppppii//hhaa  

EEppooccaa  ddii  vveennddeemmmmiiaa::  ffiinnee  aaggoossttoo,,  mmeettàà  sseetttteemmbbrree    

GGrraaddoo  aallccoolliiccoo::  1111%%vvooll        TTeemmppeerraattuurraa  ddii  sseerrvviizziioo::  1100//1122  °°  cc  

VViinniiffiiccaazziioonnee::  l’uva raccolta a mano viene diraspata e pressata. I mosti ottenuti vengono mantenuti una 

notte in chiarifica spontanea, il giorno successivo dopo il travaso inizia la fermentazione alcoolica in vasche 
inox termo condizionate (t° 18-20 C). Terminata la fermentazione si effettua un travaso per eliminare le 
feccie più grossolane e si procede all’ assemblaggio delle varietà. Segue un breve affinamento sui lieviti di 
circa un mese effettuando  batonnage giornalieri.  La malo lattica viene inibita mantenendo il vino a bassa 
temperatura. Una leggera chiarifica precede l’imbottigliamento. 

CCaarraatttteerriissttiicchhee  oorrggaannoolleettttiicchhee  ee  aabbbbiinnaammeennttii::   colore giallo intenso con riflessi verdolini.  Al naso si avverte 
una grande intensità aromatica di frutta fresca, agrumata, esotica e profumata, con richiami di macchia 
mediterranea, salvia, rosmarino, origano, timo e camomilla. In bocca è acidulo e fresco, intenso e 

aromatico, con un retrogusto minerale sapido, lungo e persistente.                                          

Ottimo come aperitivo, perfetto se abbinato a pesce e crostacei, accompagna elegantemente carni 
bianche e  piatti a base di verdura. 

 

 

CODICE PRODOTTO EAN BOTTIGLA EAN CARTONE 

82911900 8000174299004 8000174299066 


