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UUvvee  ddaa  ccuuii  èè  pprrooddoottttoo:: Barbera, Dolcetto, Nebbiolo 

ZZoonnaa  ddii  pprroodduuzziioonnee::  LLaanngghhee  

CCoollllooccaazziioonnee  ggeeooggrraaffiiccaa::  ccoolllliinnee  ddii  mmeeddiiaa  aalltteezzzzaa  ((225500--330000  ssllmm))  aa  pprreevvaalleennttee  eessppoossiizziioonnee  OOvveesstt--SSuudd  OOvveesstt  

TTiippoollooggiiaa  ddeell  tteerrrreennoo::  tteerrrreennii  mmaarrnnoossii  rriicccchhii  ddii  ssaabbbbiiee  ee  mmaarrnnee  ccaallccaarreeee  

SSiisstteemmaa  ddii  aalllleevvaammeennttoo::  GGuuyyoott      DDeennssiittàà  ddeellll’’iimmppiiaannttoo::  44000000  cceeppppii//hhaa  

EEppooccaa  ddii  vveennddeemmmmiiaa::  sseetttteemmbbrree    

GGrraaddoo  aallccoolliiccoo::  1111%%vvooll        TTeemmppeerraattuurraa  ddii  sseerrvviizziioo::  1144//1166  °°  cc  

VViinniiffiiccaazziioonnee::  l’uva raccolta a mano viene pressata. Il mosto ottenuto viene travasato in tini di acciaio per 
dare inizio alla fermentazione alcolica che dura dai 7 ai 10 giorni a una temperatura costante fra i 24 e 
25°.Terminata la fermentazione alcolica  segue la conversione malolattica. L’affinamento, che precede 

l’imbottigliamento, viene effettuato con una sosta del vino in tini di acciaio sino alla seconda decade di 
novembre. 

CCaarraatttteerriissttiicchhee  oorrggaannoolleettttiicchhee  ee  aabbbbiinnaammeennttii::   colore rosso rubino con riflessi violetti. Il bouquet è vinoso, 
fruttato, molto intenso, assai gradevole e persistente. Il sapore è piacevolmente secco, di buona stoffa, 

armonico e vellutato, con spiccato retrogusto di mandorla.                      
Trova ottimo accostamento ad antipasti caldi, primi piatti, verdure e carni non troppo elaborate. 

 

 

 

CODICE PRODOTTO EAN BOTTIGLA EAN CARTONE 

83011900 8000174002048 8000174002055 


