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DATI GENERALI

Denominazione di vendita

Formaggio prodotto con latte
crudo

Nome del prodotto

IL FASSANO

Produttore

Rasom Filippo Soc. Sempl. Agr.
CEITD2L1M

Formaggio prodotto a latte crudo della Val di Fassa.

Forma cilindrica a scalzo basso, leggermente convesso o piano, con
facce piane o leggermente convesse.

Crosta liscia o poco rugosa, color giallo ocra.

Pasta semicotta, semidura, morbida, elastica, di colore bianco-giallo

DESCRIZIONE DEL PRODOTTO
chiaro, con occhiatura medio-piccola, sparsa
Sapore dolce e delicato, lievemente e gradevolmente salato.
Odore e aroma piacevole al palato
Stagionatura Minimo 40 giorni
INGREDIENTI Latte, sale, caglio

ORIGINE DEL LATTE

Italia, allevamenti Val di Fassa

Crosta Non edibile
INDICAZIONI PER IL CONSUMO

Allergeni Latte

Energia 1722kj— 411 kcal

Grassi 32g

di cui acidi grassi saturi | 20 g
DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
Valore medio espresso per 100 g | Carboidrati 04¢g
di prodotto
di cui zuccheri | O g
Proteine 29¢g
Sale 12¢g

REQUISITI MICROBIOLOGICI

Salmonella spp

Non rilevatain 25 g

Listeria monocytogenes

Non rilevatain 25 g

Escherichia coli STEC

Non rilevatiin 25 g

Escherichia coli

<10.000 ufc/g

Stafilococchi coagulasi positivi

<10.000 ufc/g

TRASPORTO

Garantire mantenimento della catena del freddo

REQUISITI NORMATIVI

Reg. (CE) 2073/2005 e smi;
Reg (UE) 1169/2011 e smi;

Reg (UE) 625/2017 e smi; Reg (UE) 627/2019 e smi
Reg (CE) 853/2004 e smi; Reg (CE) 852/2004 e smi;




