
Scheda tecnica Prodotto Codice: 3032060 

pagina 1 di 2 

 

ST 01   rev. 00 del 21/07/2014 

Redatta da AQ Verificata da RAQ Approvata da DIR 

 
La Forno d’Asolo S.p.A. non garantisce l’aggiornamento automatico alla propria Clientela delle Schede Tecniche Prodotto. I dati riportati nelle 
presenti schede hanno solo carattere informativo commerciale.   

12 mesi 

SHELF LIFE dalla data di produzione 

farina di FRUMENTO, acqua, olio di palma raffinato, zucchero, UOVA, lievito di birra, sale, siero di LATTE in 

polvere, emulsionante (E471, E472e); LATTOSIO, oli vegetali (palma, colza, girasole), GLUTINE di 

FRUMENTO, destrosio (da FRUMENTO), ALBUME in polvere, aromi, agenti di trattamento della farina: E300, 

E920; antiagglomerante: E170; enzimi. 

INGREDIENTI 

Forno d'Asolo S.p.A. 
via Nome di Maria 1, 31010 MASER (TV) ITALY 

tel. ++39 (0)423 918181, fax: ++39 (0)423 918199 

Prodotto e confezionato nello stabilimento di: San Giovanni in Persiceto – Via Lamborghini n. 10 

INFORMAZIONI GENERALI 

NOME PRODOTTO CIAMBELLA 

DESCRIZIONE PRODOTTO DOLCIARIO FRITTO e CONGELATO 

CODICE PRODOTTO 3032060 

CODICE EAN13 8015589074009 

DESTINAZIONE D'USO Per uso professionale 
 

MISURE DEL PRODOTTO 

peso singolo pezzo (g): 60 g +/- 5 diametro (mm): 100 / 110 

numero pezzi 40 altezza / spessore (mm): 41 / 45 
 

 

 

ALLERGENI PRESENTI E DA CROSS-CONTAMINATION 

Contiene VEDI LISTA INGREDIENTI 

Può contenere SESAMO, SOIA e FRUTTA A GUSCIO (Nocciola/Mandorla/Noci/Noci di Acagiù/Noci di 

Pecan/Noci del Brasile/Pistacchi/Noci di Macadania) 
 

ORGANISMI GENETICAMENTE MODIFICATI 

Materie prime contenenti organismi geneticamente modificati: assenti 
 

MODALITA' DI STOCCAGGIO: 

Conservare a -15°C 

 

MODALITA' DI PREPARAZIONE: 

Prima del consumo tenere il prodotto a temperatura ambiente (20/24°C) per circa 1,5/2 ore, lontano da 
fonti di calore. Guarnire a piacere. Una volta scongelato consumare entro le 24 ore e non ricongelare 

 
 DICHIARAZIONE DI CONFORMITA’ : 

 Si dichiara che l’Azienda rispetta i parametri previsti dai Reg. CE/2073/2005 (criteri microbiologici 

applicabili ai prodotti alimentari), nonché il Reg. CE/1881/2006 (tenori massimi di alcuni contaminanti 

nei prodotti alimentari) ed il Reg. UE/1259/2011 (di modifica del Reg. CE/1881/2006 sui tenori 

massimi per i PCB diossina-simili e i PCB non diossina-simili nei prodotti alimentari). 

Le metodiche analitiche utilizzate rispettano i metodi ufficiali in conformità alla normazione europea 

UNI CEI EN ISO/IEC 17025. 
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INFORMAZIONI MICROBIOLOGICHE: Unità di Misura Valori Limite 

Carica Mesofila totale a 30 °C ufc/g <100.000 

Coliformi totali ufc/g <100 

Escherichia Coli ufc/g <10 

Staphylococcus Aureus a 37 °C ufc/g <100 

Muffe e Lieviti ufc/g <100 

Salmonella Spp. ufc/25g Assente in 25 g 

Listeria monocytogenes ufc/g Assente in 25 g 

 

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI (valori medi su 100g) 

Valore Energetico 391 kcal / 1633 kJ  Proteine 5,6 g 

Grassi 20,7 g Fibre alimentari 2,4 g 

di cui Saturi 10,7 g Sale 0,82 g 

Carboidrati 44,3 g  

di cui Zuccheri 18,5 g 

 

 

INFORMAZIONI LOGISTICHE 

Imballo primario  Imballo secondario 

Lunghezza (mm): 480 Lunghezza (mm): 394 

Altezza (mm): 700 Larghezza / spessore (mm): 260 

Spessore (mic): 17 Altezza (mm): 265 

Peso imballaggio (g): 13 Peso imballo (g): 263 

n° buste per confezione 01 Peso netto cartone (Kg) 2,4 

n° pezzi per busta 40 Peso lordo cartone (Kg) 2,670 

 
 

data scheda tecnica: 04/03/2021 
 

revisione: 0321 
 
 
 
 

IMMAGINE DEL PRODOTTO (solo a scopo illustrativo) 

 

 

MISURA DEL PALLET Pallet 80x120 

Cartoni per strato 9 

Strati per Pallet 7 

Cartoni per pallet 63 

Altezza totale pallet (cm): 187,0 

 


