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Specifica Tecnica  
PUREA DI FRAGOLA 

 
 
 
Denominazione 
Purea di fragola pastorizzata e zuccherata 
 
Caratteristiche merceologiche 
Aspetto fisico: purea liscia ed omogenea senza noccioli e pezzi 
Colore: tipico 
Sapore/Odore: tipico, esprime il caratteristico gusto della frutta  
 
Caratteristiche chimico - fisiche 
Indice rifrattometrico a 20°C (°Brix): 17+/-2,5 
pH : 3,10-3,70 
Viscosità a 20°C (cm/30 sec): 13-21 
 
OGM: esente da OGM come da Reg. CE n. 1829/2003 e 1830/2003 e successive 
modifiche 
 
Allergeni:  
Assenti 
 
Caratteristiche microbiologiche: 
Carica Batterica Totale (ufc/g): <1000         Lieviti e Muffe (ufc/g): <200 
Coliformi (ufc/g): <10                      
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Tabella nutrizionale 
Valori nutrizionali medi per 100 g di prodotto 
Energia: 277 kJ / 66 kcal 
Grassi: 0,23 g                                    di cui acidi grassi saturi: 0,041 g       
Carboidrati: 13,6 g                       di cui zuccheri: 13,5 g 
Fibre: 1,7 g                  Proteine: 0,7 g                       Sale: 0,014 g                      
 
Composizione   
Purea di fragola (89,7%), zucchero (10%), succo concentrato di frutti rossi. 
 
Shelf life e modalità di conservazione 
12 mesi dalla data di produzione 
Si consiglia di conservare in luogo fresco e asciutto, lontano da fonti di calore. 
Per mantenere le qualità organolettiche del prodotto è consigliabile una 
temperatura sotto i 15°C.  
Una volta aperto conservare in frigorifero e consumare in breve tempo. 
 
Dati logistici: 
Peso netto: 1 kg Peso Lordo: 1,04 kg Misure Brik: 7x7x23,5 
Pezzi per cartone: 6 Peso Lordo cartone: 6,43 kg Misure cartone: 22,5x15,5x24,5                   
Palletizzazione:    25 colli per strato – 5 strati per pallet (750 pz per pallet)  
Misure Pallet: 80x120x150                Peso Lordo Pallet: 826 kg 
Codice EAN prodotto: 8009160057857         Codice EAN cartone: 8009160058014           
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Rev. N. 00 del 13/03/2018 
La General Fruit  S.r.l. non si assume nessuna responsabilità, né potrà accettare alcuna richiesta di danni di qualsiasi 

genere, derivante dall'uso irresponsabile, improprio o illegale, diretto o indiretto del prodotto presentato o venduto. E’ 

responsabilità dell’utilizzatore verificare il rispetto degli obblighi di legge relativi all’alimento prodotto sulla base delle 

informazioni ricevute e/o contenute nel presente documento. 

Questa scheda è stata redatta mediante sistema informatico e pertanto non reca alcuna firma. 


