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Denominazione commerciale:

Caratteristiche organolettiche:

Ingredienti:

Avvertenze:

TMC:

Condizioni di stoccaqgio:

Valori nutrizionali medi per 100 g:

SCHEDA TECNICA

CIOCOBISCO’

Caratteristiche microbiologiche:

Dicembre 2015

Biscotto ricoperto di cioccolato finissimo
al latte (cacao min 30%).

Tipico di biscotto e cioccolato al latte.
Formato: sferico

Esterno:cioccolato finissimo al latte (zucchero,
latte in polvere, burro di cacao, pasta di cacao,
emulsionate: lecitina di soia, aromi), stabilizzante:
gomma arabica.

Interno: farina di frumento (glutine), grassi
vegetali (palma, colza), zucchero, sciroppo di
glucosio/fruttosio, siero di latte in polvere,
maltodestrine, miele, amido di tapioca, sale,
aromi, agenti lievitanti E500ii e E503ii.

puo contenere tracce di frutta a guscio e uova

18 mesi

Temperatura: 16°C — 18°C
Umidita: < 50%

Valore energetico Kcal 520 Kj 2170

Grassi totali g 28.2

Di cui saturi g 16.8
Carboidrati g 59.8

Di cui zuccheri ¢ 51.6
Proteine g 6.4
Sale g 0.4
Carica batterica totale <10.000 UFCl/g
Muffe < 50 UFC/g
Lieviti < 50 UFCl/g
Enterobatteriacee < 10 UFClg



