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CIOCCOLATINI LATTE E FONDENTE

Denominazione commerciale:

Codice prodotto:

Caratteristiche organolettiche:

Ingredienti:

Sostanze totali del cacao:

Avvertenze:

TMC:

Informazioni nutrizionali
valori medi per 100 g:

Caratteristiche microbiologiche:

SCHEDA TECNICA

Maggio 2015

Cioccolatini al cioccolato latte (cacao min 30%), al
cioccolato fondente (cacao min 50%)

13219 latte / fondente kg

Tipico di cioccolato al latte e cioccolato fondente
Formato: rettangolare

zucchero, pasta di cacao, latte intero in polvere,
burro di cacao, emulsionante: lecitina di soia,
aromi

Cacao 30% minimo
Cacao 50% minimo

Puo contenere tracce di frutta a guscio

24 mesi (da conservare in luogo fresco e asciutto)

Energia 2232 kJ 535 kcal

Grassi g 309

- dicuiacidi grassi saturi g 18.9
Carboidrati g 558

- di cui zuccheri g 544

Proteine g 6.4

Sale g 0.2

Carica batterica totale <10.000 UFCl/g
Muffe < 50 UFC/g
Lieviti < 50 UFCl/g
Enterobatteriacee < 10 UFClg



